Horaires pendant les fétes:
erons fermes les 25-26 décembre ainsi que 1-2 janvier

Tartare de saumon Escalope de Foie gras

Salmo Salar, éleve en Norvege France
32.90/kg Art. 9198, carton de *5x1 kg 59.00/I<g Art. 14012, carton de *4x1 kg
*(vente au sachet possible) *(vente au sachet possible)

Pour assurer vos
livraisons le jour
ouvrable suivant,
veuillez passer vos
commandes avant
15h

Fagots de haricots (35 gr), lien végétal
Haricots du Kenya

U.72/DCE Art, 7380, carton de 48 pces de 35 gr

-

apin au chocolat Blchette Caramel, praliné &
1.10/pce art. 9755, ct de 60x45 gr Noisettes
Entremet composé d'une génoise imbibée neutre, garnie mousse
chocolat avec un nappage chocolat decoré d'une serigraphie. 2.25/DCE

aisser ‘0 geley 1 G 2 heures en chambre froide positive. Servrir Art, 9764, ct de 21x84 gr

Tous nos desserts de Noél en -2 et d autres
 douceurs en P 26-33

& ~Von Kaenel

&s.ch \. 0329678989 [X< commande@vonkaenelcomestibles.ch




0S5 DESSERTS DE NOEL

ACTIONS Décembre 2024

R— PRODUITS DISPONIBLES DANS LA LIMITE DES STOCKS
.. PENSEZARESERVER VOS DESSERTS DE NOEL
§ LE PLUS RAPIDEMENT POSSIBLE

) Sapin au Chocolat & glace Vanille
Etoile glacée a la Cannelle 1 04/pce

1- D g/p Ce Art, 9971, carton de 16 pieces de 80 ml

Art. 9970, carton de 16 pieces de 75 ml

Sapin au chocolat

1 |1 U/p Ce Art, 9755, ct de 60x45 gr

Entremet composé d'une génoise imbibée neutre, garnie mousse
chocolat avec un nappage chocolat décoré d'une sérigraphie.

Laisser décongeler 1 a 2 heures en chambre froide positive. Servrir
frais de preférence.

Blche de Noél parfumeée au Chocolat

1.10/part (15.40/buche)

~ Art, 9972, carton de 3 bdches de 750 gr, coupée en 14 parts
d'env. 54 gr (42 parts/carton)

Blchette exotique

2.25/pce

- Art. 9758, ct de 21x85 gr

Blichette croustillante Chocolat et
Caramel beurre salé

2 25/ - . Bichette Croustillante
' D ce Bichette Caramel, praliné & aux 3 chocolats

Art, 9762, ct de 21x75 gr Noisettes

2.25/pce 2.25/pce

Art, 9757, ct de 21x90 gr
Art, 9764, ct de 21x84 gr




CRAMPIGNONS

ACTIONS Décembre 2024

Mélange Exquis de Champignons
Asie, Europe, Turguie

14.50/'(9 Art. 4061, carton 5x1 kg

Bolets, chanterelles blanchies, bolets jaunes, namecos culti-

/

I TLER

S —

— ves, shiitake.

Chanterelles
Allemagne

18.90/'(9 Art, 4030, carton de *5x1 kg

*(vente au detail possible)

DITZLER

Morilles
Turquie

43.90/'(9 Art, 40471, carton de *3x1 kg

Cepes lamelles
Turquie

19.50/'(9 Art, 4013, carton de 2x1 kg




LEGUMES

ACTIONS Décembre 2024

u Chou-fleur
Suisse garantie

4 55/'(9 Art, 1530.1, carton de 2x2,5 kg

Haricots verts tres fins
Suisse garantie

SS%E
4.9 U/kg Art, 1671, carton de 2x2,5 kg

.

““4 Cardons
Espagne

5.90/'(9 Art, 1507, carton de 2x2,5 kg

——
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LEGUMES

ACTIONS Décembre 2024

Fagots de haricots (35 gr), lien végétal
Haricots du Kenya

U.72/DCE Art, 7380, carton de 48 pces de 35 gr

Tatin de légumes et thym (100gr)
France

2.2U/DCE Art, 7907, carton de 12 pces de 100 gr

Tatin de Bu
France




VOLAILLE

ACTIONS Décembre 2024

B B supréme de poulet jaune 200/220 gr

France

13.95/'(9 Art, 5155, carton de 5 kg

Paupiette de Dinde aux Girolles (env. 140 gr)
France

22.00/'(9 Art, 5154, carton de 6 kg

Une véritable escalope de dinde farcie de viande de dinde et de gi-
rolles. Sans barde, sans ficelle.

Sans decongelation, au four ¢ cuisson mixte avec une pointe de
beurre: 18 minutes a 200°C. Ce produit est destineé a étre cuit a coeur.

Grand Magret de canard (300-500 gr/pce)
France

19.95/'(9 Art, 5181, carton d'env. 5,5 kg (2 sachets

de 6 pces sous-vide)

Filet de canard (env. 250-350 gr/pce)
France

19.80/'(9 Art, 5180, carton de env. 10 kg (4 sachets de

8 pces sous/vide, env. 350 gr/pce, env. 32 pces/ct)




VOLAILLE

ACTIONS Décembre 2024

Supréme de pintade (180-220 gr)
France

4 16.95/'(9 Art, 5167, carton de 5 kg

DISPONIBLE DANS LA LIMITE DES STOCKS

Paupiette de dinde forestiere
France

17.95/'(9 Art. 5153, carton de 6 kg (env. 40 pces de

150 gr)
Cuisson sans decongelation en sauteuse dans un bouillon aromatise ou
au polycuiseur vapeur @ 160°C pendant 30 min. A savourer cuit a coedur,

Moelleux de Haut de cuisse de poulet Forestier
France, IQF

18.90/'(9 Art, 5159, carton de 5 kg (env. 35 pces de

140 gr)

Avec decongelation de 12 h au refrigérateur. Prechauffez votre four @
180°C, disposez les moelleux sur une plague cuisson avec un fond d'eau
et enfournez pendant 45 min. en arrosant régulierement, Visez une
tempeérature a coeur du produit de 80°C minimum en fin de cuisson. A
savourer cuit a coeur.

Chicken Burger Crunchy (90 gr)
Suisse

1 15.60/'(9 Art, 5262, carton de 5x1 kg

Au four: 15-17 min. @ 220°C ou a la friteuse: 5-6 min ¢ 180°C jusgu'a ce
gu'elle soit doree.



POISSON

Pavé de Saumon, avec peau, 155-175 gr
Salmo Salar - Aquaculture cages d'elevage ouvertes,
QF, GL 10%, ASC, NO

16.95/'(9 Art, 4353, carton de 10 kg

Saku de Thon (200-600 gr)

Thunnus albacares, péché a la ligne (opérée a la main)
et senne en FAO 71, 51, 57,61 (Vietnam), PN

: 33.80/'(9 Art. 4361, carton de 10 kg

Idéal pour du thon snake, sushis, poke bowls,...

déstockage Filet de flétan royal (120-150 gr)
Reinhardtius hippoglossoides péche au chalut en FAD
21 (Atlantigue Nord-Ouest), MSC, PN

17.50/|(g Art, 4251, carton de 5 kg

4 DANS LA LIMITE DES STOCKS DISPONIBLE - DLC 08.01.2025

Filet d'Omble Chevalier (140-160 g)
Salvelinus alpinus, aquaculture Islande, GL 5% BAP

20.90/'(9 Art, 4208, carton de 5 kg




Issu de péche durable

Issu de péche durable

- Issu de péche durable

POISSON

ACTIONS Décembre 2024

Saumon fumé pré-trancheé
Salmo Salar, ASC, eleve en Norvege

23.90/'(9 Art. 4912, plague de env. 1 kg

Tartare de saumon
Salmo Salar, éleve en Norvege

32.9 U/kg Art. 8188, carton de *5x1 kg

*(vente au sachet possible)

Noix de St-Jacques sans corail
Placopecten magellanicus a la drague en FAQO 21 (Atlan-
tigue Nord-Ouest), MSC, GL 20%

27.50/'(9 ATt 4682, 1kg

Aile de Raie (400 gr et +)

Faja radiata/Leucoraja ocellata, péche aux filets mail-
lants et similaires en FAO 21 (Atlantigue Nord-Ouest),
MSC, IWP

15.50/'(9 Art, 4237, carton de 5 kg

Ebarbee, sans peau, avec cartilage central.




POMMES DE TERRE

ACTIONS bre 2024

|KADI®| KadiDuchesses (préfrit) (15 gr)

Suisse

7.20/'(9 Art, 3198, carton de 2x2,5 kg

Env. 15 gr/pce, env. 333 pces.
Friteuse 175°C: 3 min ou Combi-Steamer 200°C: 8-10 Min

cuisson
ECO-SCORE .
Becongen possible au
four

Kadi Noisettes
Suisse

6.95/'(9 Art, 3140, carton de 2x2,5 kg

Env. 9 gr/pce, env. 555 pces.
Friteuse 175°C 3-4 min

Kadi Pommes Williams
Suisse

10.05/'(9 Art, 3190, carton de 2x2,5 kg

Env. 35.7 gr/pce, 140 pces.

I'nuile encore une fois, terminer la friture pour env. 3 min.

Friteuse 175 °C: Frire pour env. 3 min,, sortir de la friteuse, echauffer




- POMMES DE TERRE

ACTIONS bre 2024

Galette Anna (60 gr)

18.90/'(9 Art, 17511, carton de 2,4 kg (40x60 gr)

Fines lamelles de pommes de terre disposees en rosace, dorees au beurre
puis cuites.

Sans decongeélation: au four: 10 min. a 190°C ou a la poéle a feu doux.

Gratin de pommes de terre Premium (100 gr)

1.45/DCE Art. 7180, carton de 20x100 gr

Sans décongelation : réchauffer au four traditionnel 20 min @ 180°C ou
au four @ micro-onde 3 minutes 20 sec. a 750W..

Suggestion de présentation: avec champignon

Suggestion de présentation: avec ecrevisses,
epinards et morilles



PATES

ACTIONS Décembre 2024

FAQ 67

15.62/'(9 Art, 6008, carton de ng

' 4 cartons acheteés + 1 offert (

4+1 carton gratuit - | -

hilona Tortelli au saumon e /-‘I .

Ravioli au Fromage Raclette

9.95/'(9 Art. 6012, carton de 2x2 kg

vegelalles

Cannelloni a la viande (100x50gr)
Boeuf: Suisse

\’ 10.9 O/kg Art, 6021, carton de 5 kg

Tortelloni quinoa et épinards

9.80/'(9 Art, 6045, carton de 2x2 kg

A commander 3 jours ouvrables en avance avant 12h

LY
sur.commande

12




PATES

ACTIONS Décembre 2024

Fiori ricotta/épinards
~Sans gluten, sans lactose

16 50/'(9 Art, 60489, carton de 3x1 |<g

Cappelletti aux champignons

7.75/'(9 Art, 5992.4, carton de 1x10 kg

vegeldles
Fagotti aux Truffes Noires
14.95/'(9 Art, 6029.1, carton de 3x1 kg :
vegelales

Nids de tagliatelles noires (22 gr)

7 70/'(9 Art, 6157, carton de 2x1 |<g

A l'encre de séche.

13
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VEGETARIEN

ACTIONS Décembre 2024

Piccata Tofu aux herbes (55 gr) J—
Suisse

19.50/'(9 Art, 9150, carton de 5x1 kg

Piccata vegetarienne aux herbes, couverte de fromage, ¢ base de tofu,
pre-frite, bien cuite.

A'la poéle: 3-4 min de chaqgue coté a feu moyen dans un peu d'huile. Au
four: env. 7-10 min, a 200°C. A la friteuse: env. 4-5 min, a 180°C.

280 kcal / 1168 kj / Protéines 15 / Matieres grasses 19 / dont AG sat. 6.1/ HC 12 / dont
sucres 1/ Sel 2.2 / Fibres 0.7

Eminceé végétalien

15.50/'(9 Art, 5319, carton de 5x1 kg @

A base de proteines de soja et de ble.
A la poéle: env. 6-9 min. a feu moyen dans I'huile des deux cotes

178 keal / 746 kj / Proteines 30 / Matieres grasses 4.3 / dont AG sat. 0.4 / HC 1.3 / dont
sucres 0.5 / Sel 0.45 / Fibres NC

CROUSTILLANT DE CHEVRE

14

Chevre courstillant Kadaif (env. 70 gr)
Produit en Europe

2.05/DCE Art, 7027, carton de 24 pces de 70 gr

Composee d'une veritable rondelle de fromage de chevre déposeée sur
un appareil a base de fromage de chevre et de creme, le tout recouvert
de kadaif, plus familierement appelé cheveux d'ange.

Four air pulsé : dans le moule sans decongelation env. 20 min. a 180°C.




JUORN

ACTIONS Décembre 2024

Quorn émincé
21 .50/'(9 Art, 5300, carton de 5x1 kg

A |la poéle: faire frire dans I'huile a feu moyen 6 a 9 min.

1671 keal / 674 kj / Proteines 4.9 / Matieres grasses 4.2 / dont AG sat. 0.6 / HC 22 /
dont sucres 5.8 / Sel 1.1/ Fibres 7.7

Escalopes nature de Quorn (env. 55 gr)

- ~otarien
21 .50/'(9 Art. 5305, carton de 5x1 kg \legetO
A |la poéle: faire frire dans I'huile a feu moyen 6 a 9 min.

86 kcal / 360 kj / Proteines 12 / Matieres grasses 1.5 / dont AG sat. 0.5 / HC 4 / dont
sucres 0.5 / Sel 0.8 / Fibres 5

Escalopes panées de Quorn (env. 55 gr) -

rqetarie
21 .50/'(9 Art, 5301, carton de 5x1 kg
A la poéle: faire frire dans I'huile @ feu moyen 3-4 min. de chaque coté. Au
four : 12-15 min, a 180°C.

225 kecal / 940 K / Proteines 10 / Matieres grasses 12 / dont AG sat. 1.5 / HC 17 / dont
sucres 2 / Sel 1/ Fibres 5

Quorn Haché bien cuit srarien
Kge
21.90/'(9 Art. 5304, carton de 5x1 kg ol

A |la poéle: faire frire dans I'huile a feu moyen pendant 15 ¢ 16 minutes.

92 kecal / 384 kj / Proteines 13 / Matieres grasses 1.7 / dont AG sat. 0.5 / HC 2.3 /
dont sucres 0.1/ Sel 0.14 / Fibres 7.5

15



VEGETARIEN

3\ .
ACTIONS Décembre 2024 ( Nestle

5 PROFESSIONAL
P 3+1 carton gratuit
B arden Gourmet Falafel Betterave (env. 21
' gr)

19.95/'(9 Art, 5363, carton de 8 kg

3 cartons achetes + 1 offert C\Ne_stlé

PROFESSIONAL

Garden Gourmet Burger de Luxe (90 gr)

20.55/'(9 Art, 5365, carton de 6 kg

Cheste
Garden Gourmet haché veggie
19.20/'(9 Art, 5368, carton de 3X2 kg

(Nestis

PROFESSIONAL

Garden Gourmet Buger Lentilles et Carottes

19.20/'(9 Art, 5362, carton de 3x2 kg

(Nestis

PROFESSIONAL

Garden Gourmet Nuggets végétariens (env.
20 gr)

20.55/'(9 Art, 5366, carton de 3x2 kg

(Nestls

PROFESSIONAL

Garden Gourmet Boulettes véganes

21 .75/'(9 Art, 5371, carton de 2x2 kg

(Nestis

PROFESSIONAL




VEGETARIEN

ACTIONS Décembre 2024

GREEN Y

MOUNTAIN

The Green Mountain Plant-Based Burger
Europe

19.65/'(9 Art, 78301, carton de 2x1,44 gr (env. 24x120 gr)
A base de proteines de pois et de froment.

A la poéle: Faire frire les burgers déecongelés ou encore surgelés dans un peu
d’huile chaude & feu moyen, en les retournant de temps a autre jusqu'd ce
gu'ils atteignent le degre de cuisson desire ou au gril: griller les burgers de
congelés ou encore surgeles a feu moyen en les retournant de temps a autre
jusgu'a ce gu'ils atteignent le degré de cuisson desire,

196 kcal / 815 kj / Protéines 14 / Matieres grasses 12 / dont AG sat. 7.3 / HC 5.2 / dont
sucres 1/ Sel 0.93 / Fibres 5.6

The Green Mountain Chicken Chunks
Suisse

16.50/'(9 Art, 7848, carton de 2x1500 gr

A base de proteines de soja.
Faire chauffer dans de I'huile, le produit est deja salé et épice.
Article a commander 3 jours ouvrables avant (avant 12h)

129 keal / 545 kj / Proteines 20 / Matieres grasses 1.3 / dont AG sat. 0.1/ HC 7.3 / dont
sucres 0.1/ Sel 1/ Fibres 4.1

Médaillon chou-fleur/fromage (135 gr)
Chou-fleur et fromage: Suisse \Iég'eth'\EY\
1.95/DCE Art, 9141, carton de 20x135 gr

Pane.

218 keal / 913 kj / Protéines 8.5 / Matieres grasses 11 / dont AG sat. 2.6 / HC 20 / dont
sucres 1.6 / Sel 0.93 / Fibres 2.7

17



PLAQUES DE PAIN Dk MIE

Plaque de pain de mie

\ 5.35/DCE Art, 9295, ct de 10 plagues de 250 gr

Plaque de pain de mie Campagne
\i ’ 5.55/DCE Art, 9296.1, ct de 10 plaques de 250 gr

Suggestions de présentation

— —— ”

Plagues de pain de mie aux épinards

6.65/DCE Art, 9297, ct de 10 plagues de 250 gr

Plaque de pain de mie tomates

5.65/DCE Art, 9297.1, ct de 10 plagues de 250 gr

Plaque de pain de mie noir (cacao et malt)

5.55/DCE Art, 9296, ct de 10 plagues de 250 gr

Préparation:
Sans decongelation, déposez bien a plat votre pain sur un sup-

port rigide avant de travailler. Beurrez, tartinez ou deposez les

ingredients de votre chaix. Produit en France
Decoupez la plague en variant les formes. 30x40x0,9 cm




BOULANGERIE

Croissant Bun N Roll (85 gr)
Produit en Espagne

1.05/DCE Art. 7075, carton de 36 pces de 85 gr
Bun feuillete déja cuit réalise a partir d'une pate a
croissant, non coupe.

Laisser degeler 30 min. & temperature ambiante,

Snacking salé ou gourmandise

A servir en version salée ou sucree au gre de vos envies,
ci-dessous des suggestions de présentation




COCKTAILS

ACTIONS Décembre 2024

Mini Moricette® au sésame (11 gr)
Produit en France

U.27/DCE Art, 8754, carton de 250 pces de 11 gr

Laisser décongeler a temperature ambiante pendant environ 1 heure.

Petite flite aux Olives (35 gr)
Produit en Espagne

U.39/DCE Art, 8765, carton de 45 pces de 35 gr

Decongeler 30 minutes a température ambiante. Cuire 12 minutes ¢
185°C.

- , Mini pain pérenes au levain campagne (50 gr)
< Produit en France

U.35/DCE Art, 8506, carton de 75 pces de 50 gr

Decongelation: 30 min a température ambiante. Prechauffage: four a
210°C. Cuisson: bmin @ 200 +/-10°C.

= env, 5,5cm
;ch\




COCKTAILS

ACTIONS Décembre 2024

Mini pain pita cocktail (env. 18 gr)
5cm Produit en Israel

suggestions de

presentation

: _.= Lulsser degeler.

Pain Bao (30 gr)

)
cm J U.55/pce Art. 7081, carton de 80 pces de 30 gr
® - Produit non coupé et non garni.

v Décongeélation env. 90 min. en chambre froide positive. Cuisson a la
i l & vapeur: 5-6 min. ou au micro-ondes: 30 secondes a 750W.

suggestion de presentation

21



COCKTAIL

Pain surprise végétarien (850 gr)

34.UU/DCE Art, 14147, carton de 3 pieces de 850 gr

Pain moelleux au mais et graines de tournesal.

5 varietes (10 sandwichs de chaque variete) : Kipti poivron et feta / Caviar
de tomate, capre et olive / Légumes grillés facon achard / Carotte rotie,
miel et thym / Houmous, feve de soja, gingembre, citron confit.

Pain surprise traiteur (1100 gr)

24.5U/DCE Art, 14120, carton de 2 pieces de 1100 gr

- 10 Sandwichs saumon fume et beurre citronne

- 10 Sandwichs fromage de chevre, tomates aux herbes et roguette
- 10 Sandwichs jambon Serrano et beurre

- 10 Sandwichs rillettes d'oie, noisettes

- 10 Sandwichs fromage frais, figues et noix

Pain surprise facon ciabatta méditerranée
(920 gr)

25.UU/DCE Art. 141489, carton de 2 pains de 920 gr

5 varietes: jambon de parme sur un beurre basilic & ail;
provolone piguante, roguette et eclats d'amandes; rillette de
thon, olive noire et citron confit; tomates marinees, fromage
de brebis et pesto basilic; delice d'aubergines, parmesan et
eclats d'amande.

Canapés «<Amuse-Bouche Bistros» (env. 15 gr)

099/pce Art, 14112, 48x15 gr

-

. 8 pieces de chague: Clubs facon Cesar cake Grana Padano rillettes de
. poulet au parmesan, créme de batavia: Cakes & la noisette, créme thym
citron, bresaola; Cakes aux epinards menthe, houmous de petits pois,
eclats de graines de courge; Financiers au cumin, creme de carotte, fro-
mage de chevre et poivre 5 baies; Sablés sésame et pavot, créeme aux
agrumes, saumon fume et fleur de bleuet; Financiers poivron huile d'oli-

ve, gelée de tomate balsamique, caviar d'aubergine, mozzarella

Laisser degeler 3 heures en chambre froide paositive.




COCKTAILS

Mini Ramequins - bouchées assorties (18 gr)
France

0.52/pce Art. 9063, 5 plateaux de 25 pieces

Un assortiment original de 5 recettes de mini apeéritifs surgeles : champi-
gnon ail persil ; tartiflette, saumon aneth, tomates chevre basilic, choux
fleur brocoli. Les minis bouchés sont presentées dans un plateau noir
special cuisson.

Prechauffer le four 10 minutes a 160°C. Oter le film entourant le plateau.
Enfourner 15 minutes a 160°C.

Spanakopita (30 gr)

Grece

U.47/DCE Art, 7622, carton de 168x30 gr

Une pate filo croustillante garnie d'épinards et de feta.

Au four: préechauffer votre four a 210°C, deposer les feuilletes encare sur-
geles sur une plague recouverte de papier sulfurise et enfourner a mi-hau-
teur. Laisser cuire 12 a 15 minutes environ. Retourner les feuilletés en
milieu de cuisson.

Assortiment de Mini Muffins salés (25 gr)
France

U.7U/DCE Art, 2903, carton de 40x25 gr

Mini muffin jambon et emmental, mini muffins tomates et basilic, mini
muffins petits pois et menthe, mini muffis carottes et curry.

Laisser degeler.
Assortiment de Pita Cocktail (11 gr)

0.62/PCe art. 1414, 551 or

Assortiment de 4 varietes presente en 4 lignes de 7 pieces : 7 pitas aux
epices et rillettes de saumon, 7 pitas nature garnies de fromage frais a
la provencale, 7 pitas epinard garnies d'une creme a I'aneth et aux oeufs
de truites et 7 pitas tomate garnies d'une creme ail et fines herbes.

Plateau de mini bagels garnis (14 gr)

0.95/PCe art. 14m3, 48514 or

3 varietes : pastrami, legumes, saumon.



COCKTAIL

ACTIONS Décembre 2024

Gougere a 'emmental (14 gr), crue
France

U.25/DCE Art, 7028, carton de 420x14 gr

Au faur sans decongelation: 24-30 min. a env. 170°C.

Mini Malakoff (15 gr)
Suisse

T.UU/DCE Art, 7761, carton de *3x100x15 gr

*(vente au sachet possible)



COCKTAIL

Crevettes TEMPURA (préfrit) 16/20
Litopenaeus vannamei, elevage, Indoneésie, ASC

22.90/'(9 Art, 4575, carton de *10x750 gr

*(vente au detail possible)

Crevettes Kuro noires (crues) 16/20
Metapenaeus spp. péche au chalut, Ocean Indien Est

32.90/b0ite Art, 4576, carton de *4x800 gr

*(vente au detail possible)
panure avec poudre de charbon
Frire a la friteuse: 3-4 min. a 180°C.

Crevettes Red (crues) 16/20
Metapenaeus spp. péche au chalut, Océan Indien Est

32.90/b0ite Art, 4577, carton de *4x800 gr

*(vente au detail possible)
panure panko de betterave rouge
Frire a la friteuse: 3-4 min. a 180°C.

Crevettes de crevettes paneées (crues) Torpedo
Litopenaeus vannamei aquaculture au Vietnam

14.50/'(9 Art, 4573, carton de *10x1 kg (62-66 pces/kg)

*(vente au detail possible)
Frire 3-5 min. dans de I'huile a 180°C jusgu'a ce gu'ils soient
dores.

Rouleaux de printemps aux crevettes (20 gr)
Parapenaeopsis hardwickii, peche en FAO 71 (Ocean
Pacifigue), Vietham

U.4U/DCE Art, 6527, carton de 300 pces de 20 gr

Four: 10-12 min. a 220°C ou Combi-steamer: 10-12 min. a 200°C.




ESSERTS

Précieux Chocolat & Caramel (80 gr)

2.4U/DCE Art, 9933, carton de 24 pieces de 80 gr

Une base de feuillantine pralinée entoureée de biscuit cacao renfermant
une bavaroise au chocolat et un coeur de caramel au beurre sale.

Laisser decongeler sur plateau 4 heures en chambre froide positive et
laisser temperer guelgues minutes avant de servir.

Grand Macaron Vanille & Framboises (100 gr)

2.75/DCE Art, 9728, carton de 15 pieces de 100 gr

Macaron rose garni d'une creme mousseline vanille, accompagnee
de frambaoises.Sortir du congélateur, laisser décongeler 4 heures en
chambre froide entre 0 et 4°C boite fermeée, puis servir.

Allumette Rocher Chocolat praliné (65 gr)
2.1 5/DCE Art, 8771, carton de 16 pieces de 65 gr

Un biscuit cacao-noisettes, un croustillant chocolat, une mousse au
chocolat - le tout enrobé d'un délicieux chocolat au lait aux noisettes.
Laisser degeler 3 heures en chambre froide positive.

Truffon (85 gr)
1.95/[3(9 Art. 9542, carton de 16 pieces de 85 gr

Une base ganache bien ferme pour une bonne manipulation et un
coeur de meringue croguant et un mini éventail au chocolat croguant.

Demouler le produit sur assiette, retirer la languette plastigue et lais-
4tm  ser décangeler 4 heures en chambre froide pasitive.
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Boule de Chataigne (85 gr)
2.65/pce Art. 9722, carton de 12 pieces de 85 gr

Entremets mousse marron, insert biscuit sablé, ganache
marron, biscuit amande imbibé de sirop et gelee marron.
Decor : velours chocolat au lait et saupoudré de poudre de
cacao.

) (@R = WAE

Soufflé glacé au Grand Marnier (75 gr)

2.1 U/DCE Art. 9717, carton de 12 pieces de 75 gr

Ja2em  Délice Vanille & Mandarine (53 gr)
Europe

1.1 U/DCE Art, 9932, carton de 35 pces de 53 gr.

Entremets compose d'une genoise nature, d'un cremeux agrume, d'une
e genoise nature imbibée de sirop citron vert et d'une mousse ¢ la va-
; nille. Finition : nappage orange.
Mettre les produits sur un plat de service et laisser degeler 2 heures
au froid positif.




DESSERTS

ACTIONS Décembre 2024

| IA,S cm @

6,5 tm

Caprice Clémentine & Bergamote (70 gr)

2.20/DCE Art, 9931, carton de 8 pieces de 70 gr

Entremets pdatissier compose d'une mousse au thé noir bergamote,
d'un cremeux au citron, d'une compotee de clémentine, d'une creme
monteée a la vanille, d'une genoise et d'un flocage.

Laisser degeler env. 4h en chambre froide paositive.

Saint-Honoré Revisité (70gr)

2.25/DCE Art. 9754, carton de 14 pieces de 70 gr

Sur un feuilleté carameliseée, 3 petits choux craguelés garnis d'une
creme patissiere caramel salé et d'un glacage a la confiture de lait,
surmontee d'une creme diplomate caramel sale.

Laisser dégeler 4h30 dans son emballage en chambre froide positive.

DEMI-CADRE
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Le Demi-Cadre Macaron Framboise (2665 gr)

51 .05/DCE Art, 9588, carton de 2 pces de 2665 gr

Laisser décongeler le produit pendant 10h entre 0 et +4°C.

Le Demi-Cadre Trio de Chocolat (2395 gr)
59.DD/DCE Art, 9589, carton de 2 pces de 2395 gr

Laisser decongeler le produit pendant 5h entre 0 et +4°C
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Purée de marrons Royale avec Kirsch -
pasteurisé

11 .40/'(9 Art, 1201, carton de *5x1 kg

*(vente au detail possible)

Bande Poire & Chocolat (850 gr)

France

18.90/DCE Art, 8858, carton de 3x850 gr

Mousse poire, mousse chocolat, poire cube, biscuit génoise chocolat, bis-
cuit amande, glacage neutre.

Ouvrir la boite, laisser degeler 6 heures en chambre froide positive.

Bande Opéra

20.50/pce Art, 8609, carton de 3x810 kg

Entremet compose d'un biscuit joconde chablonneé au chocolat noir imbibe
d'un sirop infusion cafe, d'une creme au beurre infusion café, d'un biscuit
joconde imbibé d'un punch infusion café, d'une ganache chocolat et d'un
biscuit joconde imbibeé d'un punch infusion café. Une créeme au beurre infu-
sion cafeé vient terminer I'entremet. Finition: glacage chocolat nair.

Mettre |les produits sur un plat de service et laisser decongeler 4 heures
au froid positif (+4°C) avant degustation.

~3m  Roulé au chocolat (1 kg) Kern &) Sammet®

S U | S= Lart suisse de la boulangerie

26.30/DCE Art, 9633, carton de 3x1 kg

Couper des parts et laisser decongeler env. 1 h @ température am-
biante.

Ee A commander mardi avant 12h, livraison des jeudi et ven-

dredi avant 12h pour une livraison des mardi.
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P'tits verres sucreés (verrines)

1.1 U/DCE Art. 9543, carton de 36 pieces de 30 gr

9 P'tits verres chocolat (mousse au chocolat au lait, sauce au cacao,
mousse au chocolat noir et crumble au cacao)

9 P'tits verres framboise vanille (crumble, mousse a la vanille, prépara-
tion a la framboise, framboise et pistache hacheée)
9 P'tits verre facon tiramisu (biscuit cacao imbibé au sirop de café,
mousse mascarpone, Chantilly et cacao en poudre)

9 P'tits verres citron meringue (crumble, mousse au citron, meringue,
zeste de citron semi confit)

Assortiment de Sucettes Pdtissieres (14 gr)

1.05/DCE Art. 9780, carton de 48 pieces de 14 gr

Sucette chocolat gingembre passion, Sucette chocolat lait citron vert,
Sucette chocolat vanille, Sucette cannelle groseille, Sucette chocolat
café, Sucette vanille griotte

Dresser sur un plat et laisser décongeler env. 6 heures en chambre
froide positive.

Petits Fours «Mini eclairs et mini choux»

8 Eclairs au Chocolat, 6 Choux Praling, 8 Eclairs Cafe , 8 Eclairs parfum
Vanille, 6 Choux Caramel, 8 Eclairs parfum pistache.

Laisser degeler 5 heures en chambre froide positive.

(“% U.79/DCE Art, 14131, carton de 44 pieces de 14 gr

Petits Fours «Aquarelle» M

U.79/pce Art, 14129, carton de 48 pieces de 14 Qr

Enlever I'emballage dées la sortie du congelateur et laisser decongeler
5 heures entre 0 et + 4°C.

6 Eclairs parfum a la vanille; 6 Tartelettes Cacao et Mousse a |a Fraise;
6 Tartelettes au Citron; 6 Entremets a la Creme de Nougat; 6 Fondants
au Chocolat; 6 Moelleux a la Pistache et mousse a 'Abricot; 6 Moelleux
a la Noix de Coco; 6 Croguants au Chocolat et préparation geilifee aux
Fruits de la Passion.
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/— Mini Muffins fourrés pépites chocolat &
noisettes

= ;'-J,J_"';}-. : 0.59/DCE Art, 7804, ct de 42 pces de 26 gr

A S el b Laisser dégeler 1 heure.

"

e Mini Muffins fourrés fruits rouges

0.59/DCE Art, 7805, ct de 42 pces de 26 gr

Laisser degeler 1 heure.

45 cm Mini Muffins caramel beurre salé

U.59/DCE Art, 8210, ct de 42 pces de 26 gr

Laisser degeler 1 heure.

Mini Fondant au chocolat

0.85/DCE Art. 9727, carton de 45 pieces de 36 gr

Rechauffer encore congelé au four micro-ondes pendant environ seu-
lement 20 sec.

Mini Baba au Rhum (env. 15 gr)
U.GS/DCE Art, 9767, carton de 48 pieces de 15 gr

Imbibé de sirop au rhum.
Laissez decongeler pendant 3 a 4 heures a +4°C.
g en haut: 3 cm et g en bas: 2,5 cm, hauteur: 4,5 cm

@ 14.5 cm

2,5-3 cm
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AIDE A LA PATISSERIE™

ACTIONS Décembre 2024

Feuille de génoise blanche
Produit en France

6.8 U/DCE Art, 9695, carton 6x500 gr

58x38x0.7 tm

Feuille de génoise chocolat
Produit en France

6.95/DCE Art, 9696, carton 6x480 gr

58x38x0.7 cm

Fond de pate sucrée, stick, (32 gr)
Produit en France

0.62/DCE Art, 9100, carton de 70x32 gr

145x55 mm, hauteur 18 mm

Mini fonds de tartelettes crus
Produit en France

U.3U/DCE Art, 9156, carton de 5 plateaux de 25 pieces

de 8 gr

Oter le film entourant le plateau, garnir @ votre convenance et cuisson 30-
35 min. a 170°C (adapter la cuisson selon votre garniture

@ intérieur 38mm, @ extérieur 44mm, hauteur 20mm

32




~ COULIS ET PUREES

ACTIONS Décembre 2024 Apres décongélation,

bouteilles de coulis s

: : conservent 10 jours e
EF?J;I!IES g Egj?ebg::“e chambre froide postive.

7.30/b0Ut. Art, 2534, carton de *6x500 gr

*(vente ¢ la bouteille possible)

Coulis fruits rouges
Turguie

6.90/b0Ut. Art, 2535, carton de *6x500 gr

*(vente ¢ la bouteille possible)
Fraise, framboise, groseille, mare, griotte

Coulis fruits Fruits Exotiques
Inde, Pérou

5.85/b0Ut. Art, 2532, carton de *6x500 gr

*(vente ¢ la bouteille possible)
Mangue-passion

Purée d’'oranges
Italie

8 95/'(9 Art, 2521, barguettes de *6x1 kg

*(vente au kg possible)

Purée de mandarines § f\
Italie i &

12 50/'(9 Art, 2517, barguettes de *6x1 kg

*(vente au kg possible)

Purée d’'oranges sanguines
ltalie

11 15/'(9 Art, 2524, carton *6x1 kg

*(vente au kg possible)




