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|IIez passer vos
commandes uﬁtx valables dés le 27 septembre au 31 Octobre 2024
15h dans la limite des stocks disponibles

Buns au sesame noir 811 cm

0 8 5/ pce Art. 7086, carton de 30

d i 2 «S6
pieces de 83 gr Buns brioché «<Sésame

noir» smoky 811 cm

0.85/pcCe wme

carton de 30 pieces de 83 gr

Suggestion avec légumes frais, tomates,
oignons rouges, salade,...

1 95/pce Art. 7783, cortonde 60 pieces Purée de Potiron

5 8 5 / I( Art 1956, carton de 4 sachets de

2,5 kg (vente par 2,5 kg possible) -|,_I -

, _ T,
“Penut Halloween Donut Halloween Caramel T
= D ] 9 6 / p Ce Art, 780711, carton de 36 pieces de 0 [l 9 6 / p Ce 7800, carton de 36 pieces d
71ar 58 gr 1{

| D|qu%duns la limite des stocks disponibles Disponible dans la limite d€s stocks disponibles

www.vonkaenelcomestibles.ch \, 032 967 89 89 [X< commande@vonkaenelcomestibles.ch



LEGUMES

ACTIONS Octobre 2024

E Cubes de courge
Suisse garantie
— 5 65/'(9 Art. 1586.2, carton de 2x2,5 kg

Butternut musquee

DITZLER

u Purée de courge tres fine
Suisse garantie
6 75/'(9 Art, 1586.1, carton de 5x1 kg

Butternut musquee

Purée de céleri tres fine
Suisse garantie

6 70/'(9 Art, 19511, carton de 5x1 kg

Mélange de légumes avec champignons
Suisse, Europe

5.95/'(9 Art, 1631, carton de 2x2,5 kg

Petits pois, carottes rouges, champignons (23%), salsifis




LEGUMES

ACTIONS Octobre 2024

Choux de Bruxelles 20/30

Belgigue

3.45/'(9 Art. 1540, carton de 2x2,5 kg
Choux de Bruxelles 15/25

Belgigue

4.20/'(9 Art, 1541, carton de 2x2,5 kg

Chou rouge
Europe

4.60/'(9 Art, 1555, carton de *4x2,5 kg

*(vente au detail possible)
Aux pommes

Racines de Persil tubéreux
Belgigue

' 5.25/'(9 Art. 1864, carton de *4x2,5 kg

~ *(vente au détail possible)

Purée de céleri
Europe

5.75/'(9 Art, 1851, carton de *10x1 kg

*(vente au detail possible)

Purée de potiron
France

5.85/'(9 Art, 1856, carton de *4x2,5 kg

*(vente au detail possible)




NOS CHAMPIGNONS

Cepes morceaux
Espagne

14.95/'(9 Art, 4010, carton de *4x1 kg

*(vente au detail possible)

Cepes lamelles
Espagne

19.50/'(9 Art, 4013, carton de 2x1 kg

Cepes entiers, cal. 5-8 cm
Pologne

19.95/'(9 Art, 401, carton de *4x1 kg

*(vente au detail possible)

Bolets jaunes coupés
Chili

9.00/'(9 Art. 4000, carton de 5x1 kg

Bolets bouchons entiers, cal. <6 cm
Turguie, Europe

19.95/'(9 Art. 4015, carton de 5x1 kg




NOS CHAMPIGNONS

Mélange de Champignons
Europe

9.90/'(9 Art, 4062, carton de 5x1 kg
e

Champignons de Paris, bolets baies, trompettes d'automne,
bolets en cubes

, Mélange de champignons
% Espagne

8.95/'(9 Art. 4063, carton de 4x1 kg

| Pieds violet, pleurotes , bolets, lactaires délicieux

- Mélange de champignons
Asie

y 5.90/'(9 Art. 4060, carton de 5x1 kg

Pleurotes, shiitake, namecos, champignons de paris coupes.

Chanterelles
Pologne

18.90/'(9 Art, 4031, carton de *5x1 kg

*(vente au detail possible)
Calibre 20-25 mm




POISSON

Beignet de Cabillaud Fish’'n’Chips (150-180 gr)
Gadus morhua ou gadus macrocephalus, péché au chalut

en FAO 61, 67 et 27 (Pacifigue Nord et Atlantique Nord-
Est), MSC

15.90/'(9 Art, 4431, carton de 5 kg

Au four sec sans ajout de matiere grasse: 15 min. @ 220°C, ou a la fri-
teuse: 7-8 min. a 180°C.

Jumbo stick de Colin d’'Alaska (70 gr)

Theragra chalcogramma, pécheé au chalut en FAO 61 et 67
(Pacifigue Nord), MSC

9.40/'(9 Art. 4414, carton de 4,9 kg

Au four a convection: 16-18 min. a 225°C; a la friteuse: frire 4-6
min. @ 180°C; a la poéle: 4-5 min. de chague coté a feu moyen.

Poisson au four a I'ltalienne (200 gr)
Theragra chalcogramma, pécheé au chalut OTM en FAO
61 et 67 (Pacifigue Nord), MSC

1.75/DCE Art., 4404, carton de 30x200 gr

Au four: env. 25 min. a 220°C ou four a convection: env. 25
min. a 200°C.

Poisson au four a la Bordelaise (200 gr)
Theragra chalcogramma, péche au chalut en FAO 61 et
67 (Pacifigue Nord), MSC

1.65/DCE Art, 4201, carton de 30x200 gr

Au four: env. 25 min. a 220°C ou four a convection env. 25 min. a 200°C.




POISSON

Pavé de Hoki meuniéere (env. 3x20x90 gr)
Macrurunus magellanicus ou Macruronus novaezelandiae
peché au chalut en FAO 81 et 41 (Pacifigue Sud-0Ouest et
Atlantigue Sud-Ouest), MSC

11 .40/'(9 Art, 4372, carton de 3x1,8 kg

A la poéle: avec un peu de matiere grasse env. 4-5 min de chaque cote; au
four: 10-15 min. @ 200°C (air tournant 180°C); a la friteuse: 5-6 min a 180°C.

Pavé de Colin pané, Trapeze (80x75 gr)
Theragra chalcogramma péché au chalut en FAO 61 et 67
(Pacifigue Nord), MSC

9.65/'(9 Art, 4407, carton de 2x3 kg

Four a convection:; 15-20 min. a 180°C; a la friteuse: 6-7 min. @ 180°C; ¢ la
poele: 4-5 min. de chague cote dans de I'huile chaude a chaleur moyenne.

Filets Doré austral (115/175 gr)
Pseudocyttus maculatus péche a la senne coulissante en

FAO 81 (Pacifigue Sud-0Ouest), GL 10%

14.50/'(9 Art, 4321, carton de 5x1 kg

A la poéle: faire frire dans I'huile a feu moyen pendant 3 @ 4 minutes.

Médaillons de Thon (170/230 gr)

Thunnus albacares péche aux crochets et lignes en FAO
71, 61, 57 et 51 (Pacifigue Ouest et Océan Indien), GL 10%

14.90/'(9 Art, 4360, carton de *5x2 kg

*(vente au sachet possible)



PATES

ACTIONS Octobre 2024

hilcona J 4+1 carton @ ratuit

Agnolotti a la courge

Ravioli au cerf
Autriche, Republigue Tcheque, Slovaquie

11 .45/'(9 Art, 5982, carton de 2x2 kg

Tortelli aux bolets
Bolet: Croatie

13.90/'(9 Art, 5992, carton de 2x2 kg ,




A
=

sur.commande

PATES

ACTIONS Octobre 2024

Ravioli au fromage a raclette

9.95/'(9 Art. 6012, carton de 2x2 kg

yegetarier

Agnolotti «<Blue and Bacon»
Porc: Suisse

14.50/'(9 Art. 6028.2, carton de 2x2 kg

Pates farcies aux pommes de terre et au lard
A commander 3 jours ouvrables en avance avant 12h

Cappelletti aux champignons

7.75/'(9 Art, 5992.4, carton de 10 kg

Pates aux ceufs farcies aux champignons de Paris et aux bolets

vegetalies

Fiori tomates/boeuf sans gluten et sans lactose
Boeuf : Suisse

18.90/'(9 Art. 6098, carton de 3x1 kg

Delizie Courge et Parmigiano (automne)

12.90/'(9 Art, 6031, carton de 3x1 kg :




PATES

ACTIONS Octobre 2024

Spatzli

Pizokel

6.50/'(9 Art, 6058, carton de 2x2,5 kg

Les pizokels sont originaires du canton des Grisons - ce sont des pates du
méeme type gue les spdtzlis.

Frire dans la poéle.
A commander 3 jours ouvrables en avance avant 12h

‘_a_-j Spdtzli sans gluten et sans lactose

12.50/'(9 Art. 6099, carton de 10x300 gr

10




VOLAILLE

ACTIONS Octobre 2024

n Escalope de poulet pané (125 gr)
Suisse (viande reconstituee)

17.0 D/kg Art, 5256, carton de 5 kg (env. 40x125 gr)

A la poéle: faire frire dans I'huile a feu moyen pendant 6 @ 9
minutes.

Au four: prechauffer le four @ 200°C et cuire le produit pendant
13 @ 15 minutes @ 200°C.

A la friteuse: frire dans I'huile a 180°C pendant 5 a 6 minutes
jusgu'ace gu'elle soit doree

n Ballottine de Poulet Florentine
Suisse

27.0 U/kg Art, 5151, carton de 5 kg (env. 25x200 gr)

Four : Cuire au four préchauffé (200°C) pendant 30 a 45 mi-
nutes environ, jusqu'a ce gu'ils soient bien dores.

I I Cuisse de Canard confite (env. 180 gr)
France

21 .9 D/kg Art, 5191, carton de 4x800 gr (4 cuisses/

sachet de env. 800 gr)

Sans decongelation prealable: au bain marie (départ eau
chaude), 100°C env. 15-20 min; au four mixte (depart four
chaud) (vapeur) 100°C, 15-20 min; au four professionnel (depart
four chaud) (convexion) 180°C 15 min; au micro-ondes 900W 6
min.

1




POMMES DE TERRE

ACTIONS Octobre 2024

Kadi Rosti Vol-au-Vent
Suisse

9.95/'(9 Art. 3909, carton de 2x2 kg

Env. 75 gr, env. 53 pces.
Combi-Steamer 180°C: 17-19 Min.

cuisson
ECO-SCORE H
beelongcn pOSSlbIE au
four

Suggestion de présentation

#%. [KADI®| Kadi Galettes de résti préfrits (53 gr)

Suisse

7.45/'(9 Art, 3903, carton de 2x2,5 kg

Env.90/103 pces.
_ Friteuse 170 "C 6 min. (en 2 bains de 3 mins) ou Combi-Steamer 200°C:
cuisson  14-16 min,
-

possible au %
t ) -
Suggestion de présentation AT -

four

--""E-'
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FECULENTS

ACTIONS Octobre 2024

Boulettes de patates douces et marrons (17-
20 gr)

11.45/'(9 Art, 7273, carton de 2x2,5 kg

Sans ajout de matiére grasse, au four sec préchauffe a 180°C: 11-13 min.
ou aprées décongeélation lente (24 h - 0 a +4°C): 120-130°C : 25-35 min.

Frites de patates douces tricolores

9.90/|(g Art, 5200, carton de 4x2,5 kg

Prefrit
A la friteuse: 2-3 min. @ 175°C ou au four: env. 10 min a 180°C en les re-
tournant a mi-temps.

Frites de légumes Tricolore

8.25/'(9 Art, 5209, carton de *4x2 kg

*(vente au detail possible)
Carottes, panais, betterave rouge

Friteuse: 3-4 min. a 175°C ou au four; 20-25 min. a 200 °C jusgu'a ce gu'ils
soient bruns et croustillants, les retournant une fois pendant la cuisson.

13



CEREALES

ACTIONS Octobre 2024

Mélange de céréales anciennes (cuites)

6.25/'(9 Art, 7142, carton de *10x1 kg

*(vente au detail possible)
Quinoa rouge, guinoa blanche, riz noir, riz brun , sarrasin.

Mélange de lentilles tricolore
Canada et France

4.95/'(9 Art, 7139, carton de *10x1 kg

*(vente au detail possible)
Lentilles brunes, lentilles vertes, lentilles rouges-

Haricot blanc BIO. précuit
France, Italie

7.55/'(9 Art, 1622, carton de *4x2,5 kg

*(vente au detail possible)

<’ Poélée min blé, Iégumes dorés, haricots borlotti
~ France

" 7.55/'(9 Art, 7131, carton de *10x1 kg

'. *(vente au detail possible)
) ARRET DE L'ARTICLE - dans la limite des stocks disponibles -




- ROULEAUX DE PRINTEMPS

e getorien

» KADI®| Mini Rouleaux de printemps légumes et curry,

préfrits
Suisse

U.4U/DCE Art, 6524, carton de 100x20 gr

Rechauffer 10-12 min @ 220° au four a convection ou 10-12 min. au com-
bi-steamer a 200°C. (contient de I'huile de sésame)

Mini Rouleaux de printemps légumes et curry
Thai, préfrits a commander 3 jours
Suisse ouvrables avant midi

0 4U/DCE Art, 6528, carton de 100x20 gr

Rechauffer 10-12 min a 220° au four & convection ou 10-12 min. au com-
bi-steamer ¢ 200°C. e e e e de e

Mini Rouleaux de printemps légumes et

vermicelles Vietham, préfrits ReululhtEgHE
Suisse ouvrables avant midi
U.4U/DCE Art, 6530, carton de 100x20 gr

Réchauffer 10-12 min a 220° au four a convection ou 10-12 min. au com-
bi-steamer g 200°C.




VEGETARIEN

ACTIONS Octobre 2024

Saucisse rotir végétalienne (100 gr)

18.90/'(9 Art. 5311, carton de 3x1 kg @

A base de proteine de blé et tofu.

A la poéle: 4-6 min. dans un peu d'huile a feu moyen ou au gril: 6-8 min.
a feu moyen en
Protéines

e 228 kecal / 951 kj / Proteines 20 / Matieres grasses 15 / dont AG sat. 1.2 / HC 1.9 / dont
sucres 1.7 / Sel 1.3 / Fibres 2.9

FREDAG & Escalope végé au fromage et tomates (100 gr)

18.9 O/kg Art. 5318, carton de 5x]1 |<
A base de protéines de soja et de froment. \Ieg

A la poéle: 6-9 min. de chaque coteé dans I'huile a feu moyen ou au four
(210°C) 11-12 minutes.

L A commander 3 jours ouvrables en avance, avant 11h

272 kecal / 1138 kj / Proteines 17 / Matieres grasses 15 / dont AG sat. 3.1/ HC 16 / dont
sucres 2 / Sel 1.4 / Fibres 2.7

Burger au Potiron
Suisse, Pois chiches: Turguie @
1.95/DCE Art, 7783, carton de 60 pieces de 100 gr

Burger frit a base de pois chiches et potiron, assaisonné d'herbes et
epices.
Decongelé: au four: 7 min, @ 200°C ou d la poéle 3 min.

152 keal / 631 kj / Proteines 4.5 / Matieres grasses 10.2 / dont AG sat. 0.9 / HC 10 /
dont sucres 1.2 / Sel 0.94 / Fibres NC

Houmous
Suisse, Pois chiches: Turquie @
8.5U/b0rqu. Art, 7216, carton de *12x500 gr

*(vente au detail possible)
Puree de pois chiche et de tahiné (purée de sesame)

‘ 153 kcal / 650 kj / Proteines 7.9 / Matieres grasses 11.4 / dont AG sat. 1.9 / HC 4.6 /
dont sucres 0.3 / Sel 0.58 / Fibres NC

Falafels a la Courge
Suisse, Pois chiches: Turquie @
16.90/'(9 Art, 7264.1, carton de *6x1 kg

*(vente au detail possible)
Apres decongelutlon 7 min au four (200°).

dont sucres 1.2 / Sel 0.94 / F|bres NC
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VEGETARIEN

ACTIONS Octobre 2024

The Green Mountain Plant-Based Filet a la

maniere Poulet
Fabrigué en Suisse

16.95/'(9 Art, 7844, carton de 2x1,3 kg (env. 20x130 gr)

@ Q A base de protéines de proteines végetales (soja, bleé, pois).
SR ninfedle [ Avec décongélation au préalable; a la poéle: dans un peu d'huile chaude ¢

feu moyen env. 8-10 min. jusgu'a ce gu'il soit dore des deux cotés, au four:

env. 8-10 min. & 180°C (0% d’humidité) ou au gril: frotter le filet avec un peu

de graisse vegetale puis griller 6 min. de chague coté ed feu moyen (env.

160°C) en le retournant plusieurs fais.

A commander 3 jours ouvrables en avance, avant 12h

127 keal / 533 kj / Proteines 14 / Matieres grasses 4.4 / dont AG sat. 0.4 / HC 5.4 / dont
sucres 0.3 / Sel 1.6 / Fibres 5.1

CEm o [ Burger végé Feta, Riz et Olives (125 gr)_. en
g Fabrigue en Suisse \,’egetm
{ - 1.75/DCE Art. 9124, carton de 28x125 gr

A base de riz, farine de blé, poivrons doux, oignons et olives et fromage.

A la poéle: env. 12 min. @ feu moyen dans un peu d'huile en retournant plu
=y sieurs fois. Au four: 18 min. @ 180°C. A la friteuse: 8 min. a 170°C.
A commander 3 jours ouvrables en avance, avant 12h

254 keal /1067 kj / Protéines 6 / Matieres grasses 10 / dont AG sat. 2.4 / HC 34 / dont
sucres 2.9 / Sel 1/ Fibres 2.1

>10%

Croquettes de légumes (38 gr)
Fabrigue Pays-Bas @

9.90/'(9 Art, 9143, carton de 4,5 kg (env. 118 pces)

Carottes, petits pois, chou-fleur, haricots, brocoli, cignons.

Sans décongelation: a la poéle: 5-6 min. de chaque coté a feu moyen dans u
peu d'huile. Au four: env. 7 min, @ 200°C. A la friteuse: env. 3-4 min. a 170°C.

175 kecal / 734 kj / Protéines 8.4 / Matieres grasses 6.3 / dont AG sat, 0.7 / HC 20 / dont
sucres 2.7 / Sel 0.9 / Fibres 2.2 17




VEGETARIEN pianted.

Planted.Pané - Escalope végétalienne - Schnitzel
Viennoise - env. 110 gr/pce

1 6 ' 0 U / kg Art, 5387, ct de *9x1,1 kg (vente par kg possible - 10

pieces par sachet)

Aliment vegetal a base de proteines de vegetales (pois, tournesol, avoine)

Faire revenir dans une poéle a feu moyen avec de la matiére grasse pendant 2-3 min. de
chague cote.

Délicieuse escalope viennoise a base de 226 kcal / 946 kj / Proteines 18.1 / Matieres grasses 8.8 / dont AG sat. 0.9 / HC 16.1 / dont
plantes avec une panure croustillante sucres 1/ Sel 1.4 / Fibres 5.1

Planted.Eminceé Nature

18 -45/'(9 Art, 5380, ct de *4x2 Kkg (vente par 2 kg possible)

Aliment vegetal a base de proteines de paois.

Extrément polyvalent: convient trés bien pour les currys, stir fries, noodle bowls ou
comme garniture dans les tourtes et quiches. Délicieux aussi comme snack paneé ou
frit. Mariner ou assaisonner a votre golt. Chauffer de I'huile vegetale dans une poéle.
Faire sauter 3 a 5 mn jusgu'a obtention d'une belle coloration. Vous pouvez égale-
ment gjouter votre marinade en fin de cuisson, pour garder toute |a fraicheur.

138 kcal / 581 kj / Protéines 23.7 / Matieres grasses 2.9 / dont AG sat. 0.5 / HC 2.1/
dont sucres 0 / Sel 0.8 / Fibres 4.3

Planted.Emincé marinade Herbes & Citron
«guggeli»

18 |65/|(g Art, 5381, ct de *4x2 Kkg (vente par 2 kg possible)

Aliment vegetal a base de protéines de pois marine avec des herbes de mediterranee,
prét-a-cuire. Parfait dans les wraps, sandwichs, tacos ou sur une pizza ou une salade.
La marinade Gliggeli est pleine de saveurs et releve |es plats grace a ses epices in-
tenses. Faire sauter dans une poele 3 a 5 mn, a feu moyen, jusqu'a obtenir une belle
coloration dorée et |égerement croustillant.

215 kecal / 894 kj / Proteines 20 / Matieres grasses 12.9 / dont AG sat. 1.2 / HC 2.8 /
dont sucres 0.5 / Sel 1.8 / Fibres 3.6




fabriad

VEGETARIEN sianted.

Planted.Eminceé Kebab

1 8 ' 6 5/kg Art, 5384, ct de *4x2 kg (vente par 2 kg possible)

Aliment végetal a base de proteines de pois G consommer cuit.

Faire sauter brievement jusqu'a obtention d'une belle coloration.

204 kecal / 848 kj / Proteines 17.8 / Matieres grasses 12.9 / dont AG sat. 0.9 / HC 2.3 /
dont sucres 0.3 / Sel 2.7 / Fibres 3.8

Planted.Pulled spicy herbs (chimichurri)

18-65/'(9 Art, 5388, ct de *4x2 kg (vente par 2 kg possible)

Aliment veégeétal a base de protéines de pois mariné avec une sauce aux herbes épicées
chimichurri Parfaitement adapté pour les salades, les sushis, les rouleaux d'ete, en farce de
Gyozas/dumplings/rouleaux de printemps ou en general pour les plats asiatiques.

Faire sauter dans une poéle 3 a 5 mn, a feu moyen, jusgu'a obtenir une belle coloration

dorée - peut gussi étre consomme froid,
226 keal / 939 kj / Proteines 18.5 / Matieres grasses 14.2 / dont AG sat. 1.3 / HC 3.7 /

dont sucres 0.8 / Sel 1.8 / Fibres 4.4

Planted.Pulled Nature

18 |45/kg Art, 5385, ct de *4x2 kg (vente par 2 kg possible)

Aliment vegetal a base de proteines de pois, avoine et tournesaol.

Une garniture ideale pour les burgers, hotdogs ou tacos et a un goUt similaire au porc
effiloché., Mariner ou assaisonner le produit selon votre go(t. Vous pouvez soit le faire
sauter pendant 3 a 5 minutes dans une poele avec un filet d'huile ou le faire chauffer
doucement dans une sauce. Pour le rendre plus juteux, ajoutez si besoin du liquide.

142 keal / 597 kj / Protéines 24.2 / Matieres grasses 2.6 / dont AG sat. 0.5 / HC 2.9 /
dont sucres 0.5 / Sel 0.8 / Fibres 5



BOULANGERIE

ACTIONS Octobre 2024

13,5 cm

Petit pain rectangulaire nature (55 gr)
Produit en France

U.35/DCE Art, 8760, carton de 140 pces de 55.

Decongélation environ 0-10 min @ tempeérature ambiante. Préchauf-
fage du four230°C. Cuisson (en four ventilé) environ 7-9 min ¢ 190-
200°C, oura fermé. Refroidissement et ressuage sur grille 15 min ¢
tempeérature ambiante.

Petit pain rectangulaire Seigle & Graines (55 gr)
Produit en France

U.35/DCE Art, 8760, carton de 140 pces de 55.

Decongélation : env 0-10 min @ température ambiante. Préchauffage du
four : 230°C. Cuisson en four ventilé : env 7 - 9 min a 190 - 200°C, oura
ferme.

Petit pavé nature BIO (55 gr)
Produit en France

U.35/DCE Art, 9355, carton de 90 pces de 55 gr

Decongeler, puis enfourner a four chaud 6-8 min a 240 °C. Bueée
conseillée,

Délice salé (65 gr)
Produit en France

0.65/DCE Art, 9389, carton de 40 pces de 65 gr

Sortir le produit du sachet et le laisser décongeler a température am-
biante pendant environ 1 heure. Le produit peut également étre recuit
0 180°C pendant 2 @ 3 minutes.




11 cm

Mcm

'\

SUNS

ACTIONS Octobre 2024

Buns au mais épiceés Chili Kern &) Sammet®°
Produit en Suisse art suisse de 1a boulangerie
1.15/DCE Art, 7077, carton de 35 pces de 80 gr.
Coupes.

Laisser degeler.

Buns noir au sesame
Produit en Suisse

U.85/DCE Art, 7086, carton de 30 pces de 83 gr

Coupes.
Laisser degeler.

Buns brioche «sésame noir» SMOKY
Produit en Suisse

U.85/DCE Art, 7094, carton de 30 pces de 83 gr

Coupes.
Laisser degeler.

21




ESSERTS

Mini muffins caramel beurre salé (26 gr)
Produit en France

0.59/DCE Art, 8210, carton de 42 pieces de 26 gr

Laisser degeler 1 heure ¢ temperature ambiante

Mini muffins fourrés pépites chocolat/

noisette (26 gr)
Produit en France

0.59/DCE Art, 7804, carton de 42 pieces de 26 gr

Laisser degeler 1 heure ¢ temperature ambiante

Mini muffins fourrés fruits rouges (26 gr)
Produit en France

0.59/DCE Art, 7805, carton de 42 pieces de 26 gr

Laisser degeler 1 heure ¢ temperature ambiante



ESSERTS

Boule de Chataigne

2.65/DCE Art, 9722, carton de 12 pieces de 85 gr

Entremets mousse marron, insert biscuit sable, ganache
marron, biscuit amande imbibé de sirop et gelée marron.
Decor : velours chocolat au lait et saupoudreé de poudre de
cacao.

5cm  7cm

Macarons Chocolat Coeur coulant & Caramel

2.05/DCE Art. 9729, carton de 27 pieces de 70 gr

Un dessert naturellement sans gluten, un coeur coulant au
caramel, du caramel et fleur de sel de Guerande et colo-
rant naturel.

Laisser degeler ou passer le produit 30 sec. dans un micro
ondes a 800W.

Canelés de Bordeaux

U.QU/DCE Art, 9752.1, carton de 60 pieces de 60 gr

Au four, rechauffer le canelé a 200°C, pendant 15 minutes.
Laisser refroidir afin que le produit retrouve tout son
croustillant ou déecongeler pendant 4 heures le canelé @
4




ESSERTS

Tarte aux poires Bourdaloue

1.1 5/pC| rt Art. 8561, carton de 6x750 gr

Coupee en 10 parts de 75 gr

Une base de pate sablee garnie d'une frangipane et d'oreillons de poires
et recouverte de nappage.

Laisser degeler ou rechauffer au four env, 10 min. @ 180°C

Tarte bande pommes caramelisée, CRUE

8.35/DCE Art, 8602, carton de 16x490 gr

43% de pommes dans la recette, feuilletage caramelise et croustillant
pur beurre, tourrage manuel, environ 5 parts.

Cuisson four ventilé : 40 min. a 185°C

Fond de tarte sucré beurre (35 gr)

0.65/DCE Art, 9088, carton de 100 pces de 35 gr

Prechauffer le four a 180°C. Sortir le produit de son emballage. Cuire le
produit surgelé pendant 15 minutes. Garnir selon votre propre recette.



ESSERTS

-

Tarte Tatin

16.75/DCE Art, 9745, carton de 3 pieces de 1,2 kg

Peut se manger chaud ou froid. Sans decongelation prealable, rechauf-
fer au four traditionnel 16 min. @ 180°C ou au four @ micro onde env.
40-50 sec. a 750 W.

14'5 ‘" Précieux Chocolat & Caramel (80 gr)

- F?"::"‘-i';-ﬁs o 40/pce Art, 9933, carton de 24 pieces de 80 gr
A

Une base de feuillantine pralinée entourée de biscuit cacao renfermant
une bavaroise au chocolat et un coeur de caramel au beurre salé.

Laisser decongeler sur plateau 4 heures en chambre froide positive et
laisser tempérer guelgues minutes avant de servir.

Premium Moelleux au Chocolat (90 gr)

1.85/DCE Art, 9699, carton de 20 pieces de 90 gr

Peut se manger chaud ou froid. Sans decongelation prealable, rechauf-
fer au four traditionnel 16 min. a 180°C ou au four @ micro onde env.
40-50 sec. a 750 W.

Desserts aux marrons et griottes Kern(& Sammet®

SU iSSE Lart suisse de la boulangerie

2.20/DCE Art, 9921, carton de 24 pieces de 73 gr

Laisser degeler en chambre froide positive pendant 3-4h ou 80-90 min.
a temperature ambiante.

e T e A commander mardi avant 11, livraison des jeudi et vendredi
ey avant 11h pour une livraison des mardi.




ESSERTS

Crazy & Carrot Cake (85 gr)
1.2U/DCE Art, 42662, carton de 21 pieces de 85 gr

Deballer le produit, laisser decongeler 9 heures en froid positif.

Tranches aux Frambaises

1.20/DCE Art. 41156, carton de 96 pieces de 50 gr

Mettre les produits sur un plat de service et laisser decongeler 2
heures au froid positif (+4°C) avant degustation.

Hexagone aux Baies des bois

1,20/PCe art, avse, 2743 or

Laisser degeler. Un fond de genoise couverte d'un yogourt
aux baies des bois.
DISPONIBLES DANS LA LIMITE DES STOCKS

Drapeau ChocoMousse au Toblerone

1,00/ PCe art, 4159, 30x38 or

Laisser degeler. Une mousse au chocolat au lait, nougatine,
miel et amandes.
DISPONIBLES DANS LA LIMITE DES STOCKS




2

il

ESSERTS

Glace artisanale aux marrons
Suisse

11 .95/ |t Art, 12315; bac de 2,51t

Purée de marrons
Europe du Sud

10.90/'(9 Art. 2510, carton de 5x1 kg

Purée de marrons Royale avec Kirsch -
pasteurisé

TI .40/'(9 Art. 1201, carton de *5x1 kg

*(vente au detail possible)

Marrons entiers
Europe

9.9 U/kg Art, 2090, carton de 5x1 kg

Marrons entiers BIO
Europe

15.95/'(9 Art, 2091, carton de 2x2,5 kg

A commander lundi avant 11h, livraisondés mercredi et mercredi
avant 11h pour une livraison des vendredi.

sur.commande
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Airelles
Suede, Ukraine

7 90/|(g Art, 2015, carton *5x1 kg

*(vente au kg possible)

Mélange baies des bois
Europe, Chili

I : 7.35/'(9 Art, 2070, carton 2x2,5 kg

Pommes en quartiers

" Italie, France

2.85/'(9 Art. 2110, carton de 2x2,5 kg

Cubes de poires
Italie, France

7.3 O/kg Art. 21517, carton de 2x2,5 kg




FRUITS

ACTIONS Octobre 2024

Purée de coings
Espagne, Allemagne

9.90/|(g Art, 2551, barguettes de *6x1 kg

*(vente au kg possible)

Purée de pommes vertes

~ France

7 50/'(9 Art, 2527, barguettes de *6x1 kg

*(vente au kg possible)

Purée de poires William's
France

7.35/'(9 Art. 2528, barguettes de *6x1 kg

*(vente au kg possible)

Coulis exotique
Inde, Perou

5.85/b0Ut. Art, 2532, carton *6x500 gr

*(vente au detail possible)
Mangue-passion.
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